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RTO NAPO WALDSCHOKOLADE

Ab sofort ist die Rio Napo Grand Cru
Waldschokolade in Bio-Qualitat erhaltlich!
Dies haben wir zum Anlass flir eine
neu gestaltete Verpackung genommen
- und bieten Ihnen jetzt einen echten
Hingucker flr's Regal.

DAS PRODUKT

DAS PROJEKT

ank ihres natirlichen, intensiven Aromas zdhlt die
DEdeIkakaosorte Cacao Nacional zu den besten
Kakaos der Welt. Cacao Nacional wéachst nur in Ecuador.
Dort, 6stlich der Anden, bauen Kichwa-Indianer die Natur-
sorte seit Generationen in kleinen Garten im Regenwald
entlang des Rio Napo an. Uralte knorrige Baume tragen die
aromatischen Friichte mit dem einzigartigen Geschmack.
Doch erst die kunstvolle Verarbeitung durch unsere
Schweizer Chocolatiers erweckt diesen edlen Kakao zum
Leben.Hier entsteht durch eine schonende Rostung im
Kugelroster, die bis zu 48 Stunden wahrende Veredelung
in der traditionellen Conche und die Verwendung bester

Zutaten der vollendete schokoladige Schmelz.

Rio Napo 40% Grand Cru Waldschokolade verzaubert
durch ihre feine Note zart geschmolzenen Karamels, die
Frische rahmiger Vollmilch aus den Schweizer Alpen und
einen mild-wirzigen Hauch von Waldhonig.

Auch erhéltlich mit gerdsteten Kakaosplittern.

Rio Napo 73% Grand Cru Waldschokolade birgt die Fruch-
tigkeit sonnengereifter Pflaumen.Ein Hauch von Kaffee
und Vanille trifft auf eine feine Pfeffer-Note.

Auch erhéltlich mit gerosteten Kaffeesplittern.

ie Kleinbauern in der ecuadorianischen Provinz Napo
Dim Amazonastiefland verfugten in der Vergangenheit
selten Uber ein regelméaBiges Einkommen. Geld verdienten
die Kichwa-Indianer,indem sie wertvolle Bdume schlugen

und das Holz verkauften.

Die Kooperative ,Kallari” will den Bauern helfen, ihren Wald
zu bewahren - und trotzdem ihr Einkommen aus ihm zu
ziehen. Unterstitzt wird sie dabei von,GEO schitzt den
Regenwald”, der,Gesellschaft fir technische Zusammenar-
beit” (GTZ) sowie Original Food. Kallari-Mitarbeiter schulen
die Bauern in der Pflege der kostbaren Kakaobdaume und
unterstitzen sie bei der Ernte, Aufbereitung und Vermark-
tung des Kakaos.Im Gegenzug haben sich die Kichwa-Ge-
meinden zum Waldschutz verpflichtet.Vorhandene, unbe-
rihrte Walder werden erfasst, in ihnen durfen keine neuen
Anbauflachen angelegt werden. Fir die traditionell bewirt-

schafteten Areale gelten strenge 6kologische Standards.

Aus den Bohnen, die von inzwischen Uber

600 Kallari-Mitgliedern produziert werden,

entsteht die,Rio Napo” Waldschokolade.
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PREISE UND KONDITIONEN

HELLE SCHOKOLADE

DUNKLE SCHOKOLADE

Rio Napo 40% pur
» ... feine Note zart geschmolzenen Karamels, die
Frische rahmiger Vollmilch aus den Schweizer Alpen

und ein mild-wiirziger Hauch von Waldhonig.”

70g-Tafel
Bestell-Nr.70-320-BIO EAN 7640122433206

EK:0 2,05 Empf.VK:( 3,25
VPE: Display-Karton mit 14 x 70g (EK: 1 28,70)

Rio Napo 73% pur

» ... birgt die Fruchtigkeit sonnengereifter Pflaumen.
Ein Hauch von Kaffee und Vanille trifft auf eine feine
Pfeffer-Note.”

70g-Tafel
Bestell-Nr.70-310-BIO EAN 7640122433107

EK:U 2,05 Empf.VK: (3,25
VPE: Display-Karton mit 14 x 70g (EK: U 28,70)

Rio Napo 40% mit gerosteten Kakaosplittern
» ... Vereint den zartschmeizenden Genuss feinen
Karamels und rahmiger Vollmilch mit dem krokanten

Erlebnis fruchtig herber Kakaosttickchen.”

70g-Tafel
Bestell-Nr.70-321-BIO EAN 7640122433213

EK: (2,05 Empf.VK:( 3,25
VPE: Display-Karton mit 14 x 70g (EK: (1 28,70)

Rio Napo 73% mit Kaffeesplittern
» ... dieieidenschartiiche begyegnung aer Frucntigkeit
sonnengereifter Pflaumen mit dem Temperament

von wildem Coffea Arabica.”

70g-Tafel
Bestell-Nr.70-311-BIO EAN 7640122433114

EK: U 2,05 Empf.VK: ( 3,25
VPE: Display-Karton mit 14 x 70g (EK: U 28,70)

Bestell- und Liefermodalititen:

Mindestbestellmenge: 1 Karton mit 2 Displays (a 14 x 70g) - Lieferung in der Regel innerhalb von 3 Werktagen.
Paketversand innerhalb Deutschlands inkl. Transportversicherung: bis 100,000 Nettobestellwert:6,900; 100,000 - 250,000
Nettobestellwert: 4,500; ab 250,000 Nettobestellwert: versandkostenfrei. Die angegebenen EK’s verstehen sich zzgl. 7% Mwst.

Nutzen Sie unser praktisches Bestellfax oder rufen Sie uns an.Wir freuen uns auf lhre Bestellung!

Original Food GmbH
Grinwalderstr. 10-14
79098 Freiburg

Tel: 0761 -28 28925
Fax: 0761 - 28 28 950
post@originalfood.de
www.originalfood.de



